SPECIFIKACIA

Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013

ziadost’ o ochranu: ¢lanok 94

»,Racanska frankovka*/,,Racianska frankovka*/,,Frankovka z Race*

1. Nazov

,,Racanska frankovka‘/,,Rac¢ianska frankovka“/, Frankovka z Race*

2. Kategorie vinarskych vyrobkov

Vino

3. Typ zemepisného oznacenia

CHOP (X)/CHZO ()

4. Opis vina alebo vin

,Racanska frankovka“/,,Ra¢ianska frankovka“/,,Frankovka z Ra¢e* je vino ziskané vyhradne aplnym
alebo ¢iastoénym alkoholovym kvasenim ¢erstvého hrozna alebo hroznového mustu, ktory pochadza
Z tejto oblasti. Vino sa vyraba z odrody Frankovka modra, ktora musi tvorit’ minimalne 90 % a do

10 % objemu je povolené pridat’ iné modré odrody vinica.

Vino ma vyraznejSiu arému, je extraktivne, s vyS$§im obsahom kyselin, ale zostdva pritom
harmonické. ,,Racanska frankovka“/,,Racianska frankovka“/,,Frankovka z Raée* sa vyraba z hrozna
s cukornatostou minimalne 19 °NM. Must je povolené obohacovat’ do hodnoty 23 °NM v zmysle
povolenych postupov uvedenych v nariadeni Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) &. 1308/2013 v
platnom zneni. Zat'aZenie vini¢a sa nechdva na takej Urovni, aby sa dosiahli trody maximalne 13 t/ha.
Vicsina produkcie spada do kategorie suchych vin. Vino je stredne plné az plné so zrecim

potencialom 5 az 7 rokov.



Analytické vlastnosti:

Minimalny skuto¢ny obsah alkoholu 12,0 % obj.
Minimalny celkovy obsah kyselin 3,50/

Obsah bezcukorného extraktu najmenej 19 g/l
Maximalny obsah prchavych kyselin 1,2 g/1/20 meqg/I
Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého 150 mg/I

Organoleptické vlastnosti:

Cirost: Cire s iskrou, pripistaju sa ojedinelé vlakna filtracnej hmoty a ojedinelé Ciastocky
Z korku, jemné krystaliky vinneho kamena a slabo vyzrédzané farbivo.

Farba: tmavocervend alebo tmavofialova, pripista sa v minimalne trojrocnych vinach
hnedasty odtien.

Vona: typickd, vyrazna, po lesnych plodoch az cokolade.

Chut’: Cista, plnd, harmonickd, vyrazna, lesné plody, maliny, ostruziny, slivkovy lekvar,

horka ¢okolada.

5. Osobitné enologické postupy pouzité pri vyrobe vina/vin, ako aj prisluSné obmedzenia

tykajice sa vyroby vina/vin

Vino sa musi vyrabat' aplnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti. Prednostne sa vini¢ vedie
na strednom alebo vysokom vedeni. Hrozno sa zbera pri minimalnej cukornatosti 19 °NM. Must
je povolené obohacovat’ do hodnoty 23 °NM v zmysle povolenych postupov uvedenych v nariadeni
Eurdpskeho parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013 v platnom zneni. Vyroba vina prebicha
nakvaSanim rmutu na Supkéach po€as minimalne 10 dni, pri teplote vV rozmedzi od 8 °C do 20 °C.
V rmute alebo vine musi prebehnit jabl¢no-mlie¢na fermentacia, ¢i uz spontanne, alebo
zaoCkovanim baktériami Oenococcus oeni alebo zmesami s baktériami spdsobujucimi
jabléno-mlie¢nu fermentaciu. Vino musi zriet minimalne 12 mesiacov. Cast’ zreciecho procesu musi
prebiehat’ v drevenom sude. Na fermentaciu mustov sa pouzivaju kvasinky a kvasenie prebieha v
pivniciach priteplote 10 °C az 18 °C, dokvasovanie pri nizsej teplote okolo 5 °C az 10 °C.
Fermentacia a zrenie v pivniciach prispievaji k zachovaniu ovocnej aromy a bohatého

trieslovinového profilu.



6. Vymedzenie zemepisnej oblasti

Vymedzené zemepisné tizemie, z ktorého musi pochadzat’ 100 % hrozna na vyrobu vina a v ktorom
sa uskutociiuje vyroba vina, sa nachadza v Bratislavskom vinohradnickom rajone, vinohradnicka

obec Bratislava-Raca, v katastralnom uzemi Bratislava-Raca.

7. Maximalne hektarové vynosy

13 000 kg/ha

8. Mustova odroda alebo musStové odrody, z ktorych sa vino(-a) vyraba(-ju)

Hlavna odroda: Frankovka modra

Vedrajsie odrody: iné modré odrody do 10 % objemu

9. Udaje o siivislosti

Pri¢innd suvislost’ je zalozena na Specifickej kvalite a vlastnostiach vyrobku, ktoré¢ vyplyvaja

Z pddnych a klimatickych podmienok a l'udskych faktorov pritomnych v zemepisnej oblasti.

Udaje o zemepisnej oblasti

Bratislavsky vinohradnicky rajon, obec Bratislava-Raca, sa nachadza na upati Malych Karpat,
na severnom okraji Bratislavy, v nadmorskej vyske priblizne 150 — 250 m n. m. Vini¢ sa tu pestuje

na juznych, juhovychodnych a juhozapadnych svahoch a rovinach Malych Karpat.

Geologickym substratom su prevazne naplavové kuzele malokarpatskych potokov, riek, pody

st hlinito-pieso¢naté, stredne skeletnaté, na okrajovych Castiach sprase, pripadne viate piesky.

Klimaticky patri do kontinentdlneho klimatického pasma. Celkovy objem zrazok 650 mm
je rozdeleny pomerne rovnomerne pocas celého roka. Priemerné teploty vzduchu v obdobi ma4j
az september sa pohybuju v rozmedzi 13 °C az 20 °C, priemernd teplota vo vegetatnom obdobi

je 17,5 °C. Priemerné ro¢né trvanie slnecného svitu je 2 100 hodin.



Pd&dny substrat s hlinitymi az ilovito-hlinitym podami dodava vinam vysSiu mineralitu. Vzajomna
interakcia pody a technoldgie pestovania vinica sa prejavuje vyssim extraktom vin, pricom priemerné

hodnoty bezcukorného extraktu tak dosahuji 19,0 g/1.

Klimatické podmienky a reduktivna technologia vyroby vina umoziuju udrzat obsah kyselin
aj po jabléno-mlie¢nom odburani vo vinach na trovni 4,0 az 6,0 g/l. Vdaka tomu vznikaju

harmonické vina, vhodné aj na archivaciu. Ich zreci potencial je 5 az 7 rokov.

Ludské faktory

K $pecifickym vlastnostiam vina ,,Racanska frankovka*/,,Racianska frankovka*/,,Frankovka z Race*
prispievaju vinari kombinaciou tradicnych a modernych postupov vyroby. Tieto postupy
su vysledkom zru¢nosti a Sikovnosti vinarov z danej oblasti a prendSanim vedomosti a skusenosti
Z generacie na generaciu, vd’aka comu ma vino stabilna kvalitu a $pecificky charakter. Ich know-how
spociva v starostlivosti o vinice vratane Specifického rezu vini¢a a vc€asného zberu. PouZivaju

dlhodobo osvedcené postupy, ktoré su prispdsobené podmienkam tejto oblasti.

Udaje o vyrobku

»Racfanskéd frankovka‘/,,Racianska frankovka‘/,,Frankovka z Racde* je zndma svojou intenzivnou
tmavocervenou alebo tmavofialovou farbou a bohatou ovocnou chutou s jemnym cokoladovym
dozvukom.

Mierne klimatické podmienky a zlozenie pddy v danej zemepisnej oblasti vytvaraji optimalne
predpoklady k produkovaniu bohatého vina s vy$Sou buketnostou, predovsetkym pre odrodu

Frankovka modra, jemnou mineralnou §truktirou a charakteristickym chutovym profilom.

Vino je typické vyssou extraktivnostou, musi zriet’ minimalne jeden rok, z toho ¢ast’ zrenia musi

prebiehat’ v drevenom sude, vd’aka comu vykazuje zamatova hladkost’ a plnost’.

Pri¢inna suvislost’

»Racanskd frankovka*/,,Racianska frankovka‘/,,Frankovka 2z Racfe*“ je uzko prepojena
s vymedzenym Uizemim, kde sa uz starocia pestuje odroda hrozna. Frankovka modra sa v Raci pestuje
vd’aka jej prisposobivosti miestnym klimatickym a pddnym podmienkam. Raca ma mierne teplé
podnebie s dostatkom slnecnych dni a chladnej$imi nocami, ¢o podporuje pomalé dozrievanie hrozna,
¢im sa zachovavaju vyrazné aromy a vysoky obsah trieslovin. Tato odroda je navyse odolna proti

chorobam a dokdze dobre vyuZivat minerdlne latky z ilovitych p6d zemepisnej oblasti,



ktoré dodévajii vinu jemntl mineralnu Struktiru, vd’aka comu vino z tejto oblasti ziskava Specificky

chutovy profil s ovocnymi a ¢okolddovymi tonmi.

Tradi¢nu vyrobu, ale najmé kvalitu a Specifické vlastnosti vina ,,Rac¢anska frankovka‘/,,Rac¢ianska

frankovka“/, . Frankovka z Rac¢e* preukazuju r6zne pisomné alebo tstne Sirené zmienky a skuto¢nosti.

»Racanska frankovka‘/,,Raianska frankovka‘/,,Frankovka z Race“ bola kedysi znama aj pod

nazvami Lampart, Limburské ¢i Francula.

Vynimocnost’ vina ,,Ra¢ianska frankovka* bola potvrdena zapisom do vnutroStatneho registra,
registra Svetovej organizacie dusevného vlastnictva (WIPO) v Zeneve v roku 1976 a bilateralnymi

dohodami s Rakaskom a Portugalskom.

,Racianska frankovka“ bola predmetom ochrany aj na zaklade bilateralnych dohdd: zmluvou medzi
Ceskoslovenskou socialistickou republikou a Rakuskou republikou o ochrane udajov o povode,
oznaceni povodu a inych oznaceni pol'nohospodérskych a priemyselnych vyrobkov odkazujucich
napovod z 20. januara 1981 a dohodou medzi vladou Ceskoslovenskej socialistickej republiky
a vladou Portugalskej republiky o ochrane udajov o pdvode, oznaceni pévodu a inych zemepisnych

a obdobnych oznaceni z 18. maja 1987.

»~Racianska frankovka*“ bola chrdnend ako oznacenie pdvodu na vnutroStitnej urovni (zékon
¢. 159/1973 Zb. 0 ochrane oznaceni povodu vyrobkov) od 1. 6. 1976 a 15. 12. 1976 bola zapisana
do medzinarodného registra oznaceni povodu, ktory vedie Svetova organizacia dusevného vlastnictva

V Zeneve.

10. Poziadavky ustanovené v pravnych predpisoch Unie alebo vo vniitro§tatnych pravnych
predpisoch, alebo ak tak ustanovia ¢lenské Staty, uplatnite’né pozZiadavky ustanovené
organizaciou, ktora riadi udelovanie chraneného oznacenia povodu alebo chraneného
zemepisného oznacenia, so zretePom na skuto¢nost’, Ze takéto poZiadavky su objektivne,

nediskrimina¢né a v siilade s pravom Unie

Neuvadzaju sa Ziadne d’alSie poZiadavky.

11. Nazov a adresy organov alebo subjektov, ktoré overuju sulad s ustanoveniami

Vv Specifikacii vyrobku a ich osobitné ulohy:



Ministerstvo podohospodarstva a rozvoja vidieka Slovenskej republiky
Dobrovic¢ova 12

812 66 Bratislava

— Riadi a kontroluje vykon §tatnej spravy v oblasti vinohradnictva a vinarstva.

— Posudzuje Specifikaciu pri uznavani ochrany oznacenia pévodu vin a zemepisného oznacenia vin.

Ustredny kontrolny a skiiSobny uistav poPnohospodarsky v Bratislave
Mattskova 21

833 16 Bratislava 37

— Vykonava kontrolu udajov uvedenych vo vinohradnickom registri.

— Vykonava certifikdciu vinarskych produktov a vydava certifikat pred ich uvadzanim na trh.

Statna veterinirna a potravinova sprava Slovenskej republiky

Botanicka 17

842 13 Bratislava 4

— Vykonéava kontrolu dodrziavania Specifikdcii vin s chranenym oznaenim povodu a vin s

chranenym zemepisnym oznacenim po ich uvedeni na trh.
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