NARIADENIE EUROPSKEHO PARLAMENTU A RADY (EU) 2019/787
o definovani, popise, prezentacii a oznacovani liechovin, pouzivani ndzvov lichovin pri
prezentécii a oznacovani inych potravin, ochrane zemepisnych oznaceni liehovin, pouzivani
etylalkoholu a destilatov pol'nohospodarskeho pévodu v alkoholickych napojoch a o zruseni
nariadenia (ES) ¢. 110/2008

SPECIFIKACIA VYROBKU

Trencianska borovicka ,,JUNIPERUS*/Tren¢ianska borovicka ,, JUNIPERIERS* -
TRENCIN DISTILLERY

Zemepisné oznacenie

1. Nazov (nazvy) na zapis do registra:

Trencianska borovicka ,,JUNIPERUS*/Trencianska borovicka ,, JUNIPERIES® — TRENCIN
DISTILLERY

2. Kategoria liehoviny:
19 - Borovicka
3. Opis vlastnosti liehoviny:

Trenc¢ianska borovicka ,,JUNIPERUS*/Trencianska borovicka ,JUNIPERIES“ — TRENCIN
DISTILLERY je cCira, bezfarebna liechovina s obsahom 42 % obj. alkoholu, s vyraznou voiou a
intenzivnou lahodnou chut’ou borievky oby¢ajnej (Juniperus communis L.) a borievky ¢ervenej
(Juniperus  oxycedrus L.). Na vyrobu liehoviny  TrenCianska  borovicka
,JUNIPERUS*/Tren¢ianska borovitka ,,JUNIPERIES*“ - TRENCIN DISTILLERY sa pouziva
vyzrety borievkovy destilat, jemny rafinovany lieh a tekuty cukor.

Borievkovy destilat je rozhodujacou zloZkou, ktora dodava liehovine Specifické vlastnosti
a nezamenitel'ny charakter. Je to bezfarebna tekutina s mierne zvySenou viskozitou, ktord ma
vyraznu, jemne sladkd a korenistt dlhotrvajiucu chut’ a vonu po borievkach a mierne olejnatu
konzistenciu pri teceni.

Jemny rafinovany lieh je bezfarebna tekutina, ktorej vona a chut’ je jemne liehova, bez cudzich
prichuti.

Tekuty cukor je vodny roztok bieleho krystalického cukru ziskany studenou cestou, t. j.
rozpustenim cukru vo vode bez zahrievania roztoku.

Chemické a fyzikélne vlastnosti
Etanol: 42 % obj.



Organoleptické vlastnosti

Vzhl'ad - ¢ira tekutina bez sedimentu a zékalu, bez mechanickych a inych necistot
Farba — kristal'ovo ¢ira tekutina, starnutim moze nadobudnut’ zlatisté sfarbenie

Vona — vyrazne aromaticka, typicka po borievkach bez cudzich pachov

Chut’ — pInd a intenzivna po borievkach, lahodne jemnd, dlhotrvajlca, mierne korenista

4. Specifické vlastnosti liechoviny v porovnani s prislusnou kategériou

Trenc¢ianska borovi¢ka ,,JUNIPERUS*/Trencianska borovi¢ka , JUNIPERIES“ — TRENCIN
DISTILLERY sa uvadza do obehu so stupiiovitostou 42 % obj. Charakteristicktl chut’ ziskava
presne stanovenym podielom vyzretého borievkového destilatu, ktory sa vyraba technologiou
dvojstupnovej destilacie fermentovaného kvasu zrozomletych plodov borievky obycajnej
(Juniperus communis L.) a borievky ¢ervenej (Juniperus oxycedrus L.).

Vdaka pouzitiu vyzretého borievkového destilatu, ktory mé intenzivnu, ale nedrazdiva
borievkovi vonu a chut, nie horkdh ani S$tiplavii, ma Trencianska borovic¢ka
L, JUNIPERUS*/Trenéianska borovi¢ka ,,JUNIPERIES* — TRENCIN DISTILLERY senzorické
vlastnosti, aké nedosahuje Ziadna borovicka vyraband inym spdésobom, teda pouzitim
borievkového destildtu vyrobeného na béze destildicie maceratu z borievok alebo
jednostupnovou destilaciou liehu cez borievkove sitd (parnd infazia), pripadne pouZzitim
prirodnych arém.

Borievkovy destilat sa mieSa v stanovenom pomere s jemnym rafinovanym liehom
a minimalnym mnozstvom tekutého cukru na harmonizaciu zloZiek tak, aby vznikol komplexny
produkt s vyvéazenou véiiou aj chutou. Specificka technoldgia vyroby jednodruhového
borievkového destilatu spoc¢iva v dodrzani tradi¢nej pripravy kvasu, predpisanych parametrov
fermentacie a v dvojstupiiovej destilacii, ¢im sa do destilatu uvol'nia aromaticke latky, Zivice
(juniperin), terpény a iné latky, tvoriace zéklad finalnej liehoviny.

5. Vymedzenie zemepisnej oblasti

Vyroba liehoviny Trenéianska borovicka , JUNIPERUS“/Trenéianska  borovicka
JUNIPERIES* — TRENCIN DISTILLERY prebieha na Uzemi mesta Trenéin, ktoré je
ohrani¢ené zo zapadu pohorim Bielych Karpat, z vychodnej strany Povazskym Inovcom a
Strazovskymi vrchmi, zo severnej strany pohorim Javorniky a z juznej strany vybezkom
Povazského Inovca.

6. Opis spbsobu vyroby liehoviny a ak je to vhodné, aj originalnych a nemennych
miestnych spdsobov vyroby

Hlavnou zloZzkou vyrobku Trenéianska borovicka ,, JUNIPERUS®“/Trencianska borovicka
JUNIPERIES* - TRENCIN DISTILLERY je vyzrety borievkovy destilat, ktory sa vyuZiva uz



viac ako sto rokov. Zéakladnou surovinou na vyrobu borievkového destilatu su borievky. Plod
borievky ma sladko korenisti chut’ a okrem cukru obsahuje aj éterické oleje, Zivice (juniperin),
flavonoidy, terpény, bielkoviny, vosky, kyselinu mravéiu, octovi a jablénu. Na liechovarnicku
vyrobu sa pouzivaji modro sfarbené plody borievky obyc¢ajnej (Juniperus communis L.), ktoré
sa vyskytuju na uUzemi Slovenska predovietkym v podhorskych a horskych oblastiach
s pasienkami, a ¢ervené borievky (Juniperus oxycedrus L.) dovaZzané prevazne zo subtropickej
oblasti Balkanskeho a Apeninského polostrova. Modré borievky su mensie, s vysSou
koncentraciou a intenzitou aromatickych zloZiek, ale nizou cukornatostou. Cervené borievky
maju vzhl'adom na teplotné pasmo vysokt cukornatost’, no niz$i obsah aromatickych latok.
Pociatky spracovania dovozovych borievok siahaju az do 30. rokov minulého storocia, ked’ze
zber borievok zo Slovenska nedokazal uZ v tych Casoch pokryt poziadavky na vyrobu
borovicky. Dodnes sa borievky zberaju len ru¢ne a len vo vol'nej prirode. Plody jednotlivych
druhov borievok sa skladuju i spracovavaju oddelene.

Vyroba borievkového destilatu zacina zakvasovanim. Pri tomto postupe sa bobule borievok
najskor rozdrvia alebo pomeld, aby sa ziskalo ¢o najvac¢Sie mnoZstvo cukru. Potom sa prida
tepla voda s teplotou max. 60 °C v pomere cca 1 : 5. Vychladena zapara sa zakvasi drozd’ovym
zakvasom a pridaju sa predpisané Ziviny. Intenzivne kvasenie v antikorovej nadrzi nastupuje
do 24 hodin a spontanne prebieha 2 aZz 3 dni. Priebeh kvasenia sa kontroluje poklesom cukru,
meranim obsahu etanolu a sledovanim hodnoty pH v kvase. Borievkovy kvas moZzno
v zaverecnej faze kvasenia doliehovat’ predpisanym mnozstvom jemného rafinovaného liehu,
aby sa z bobul' vylihovalo maximum aromatickych latok. Po vykvaseni sa z&para dvakrat
destiluje. Pri prvej destilacii je potrebné odlucit’ borievkovy olej, aby sa zabranilo zakaleniu
destilatu. Kvalita samotného destilatu sa zabezpeCuje pouzitim uvedenych surovin a striktnym
dodrZiavanim rokmi zdokonal'ovanych postupov fermentacie a destilacie. Zasadne sa pouZivaju
zrelé borievky, bez pritomnosti plesne, hniloby anezrelych plodov. Dalej sa pouZivaju
predpisané suroviny na fermentéaciu, désledne sa dodrziava davkovanie a technologické ¢asy
jednotlivych vyrobnych krokov. Pri kvaseni je kI'iCové analyticky sledovat’ jeho priebeh
a pravidelne vyhodnocovat predpisané parametre. Pri destilacii sa dosledne kontroluju teploty
a stanoveny &as jednotlivych frakcii. Cerstvo vyrobeny borievkovy destilat nie je vhodny na
okamzité priame pouzitie, preto sa po vykonani vs§etkych laboratornych analyz oznaci vyrobnou
davkou a uskladni. Jednodruhovy borievkovy destilat sa nechdva zriet' niekol'’ko mesiacov
v kameninovych nadobach, ktoré si uloZené v priestoroch s nizkymi teplotnymi rozdielmi,
s cielom zabezpecit' stabilné podmienky na jeho zrenie. Kontrolovanym skladovanim pocas
maximalne 250 dni sa ziskava kvalita samostatného destilatu. Zrenim sa vytvaraju estery a
poloacetaly, ktoré zjemnuju voiu, zaobl'uji chut’ destilatu a odburavaju vol'né vyssie alkoholy,
aldehydy a kyseliny vytvérajuce v destilate Stiplava chut’. Vona a chut’ borievkového destilatu
je vyraznd a aromatickd, takZze samostatne sa nepovaZuje za pitny a pouZziva sa ako jeden
z polotovarov na vyrobu liehoviny Trencianska borovi¢ka ,, JUNIPERUS*“/Tren¢ianska
borovicka , JUNIPERIES*“ — TRENCIN DISTILLERY. Pred zardbanim a mie$anim hotového
produktu sa na zaklade chutového profilu uskladnenych vyrobnych davok borievkového
destilatu vyberie najvhodnejSia Sarza, resp. niekol’ko Sarzi, ktoré je mozné v zaujme dosiahnutia
pozadovanej chuti a vone vzajomne miesat’ v réznych pomeroch.



Vyroba liehoviny Tren¢ianska borovicka ,,JUNIPERUS“/Trencianska borovicka
JUNIPERIES* - TRENCIN DISTILLERY mé niekol’ko faz. Prijem surovin a materialov vzdy
podlieha vstupnej kontrole kvality. V prvej vyrobnej fdze sa produkt mieSa v zarabacej
miestnosti, ktora je Castou vyrobne lichovin. V zmieSavacej antikorovej nadrzi sa postupne
zmieSa stanovené mnozstvo vyzretého borievkového destilatu, jemného rafinovaného liehu,
tekutého cukru a zmikéenej vody. Voda sa pred pouzitim vo vyrobnom procese upravuje
v zmidkcovacej stanici, ktora zachytava mechanické necistoty, aktivnym uhlim sa odstrani
chlor, tazké kovy a iné neZiaduce latky. Nasledne je voda zbavena tvrdosti reverznou osmozou.
V druhej faze sa vykona laboratorna kontrola a produkt sa nasledne filtruje. V tretej faze sa
prefiltrovany produkt gravitatne presunie do zésobnika plniacej linky, ktora produkt davkuje
do sklenych flia§ a uzatvara ich alkorkom. Nasledne sa nalepi etiketa a kontrolnd péska.
V priebehu vyroby, od plnenia az po balenie, prebieha viacnasobna medziopera¢na kontrola. V
poslednej faze sa hotovy vyrobok vloZi do prepravnych obalov (karténov) a uloZi sa na paletu.
Proces vyroby konci vystupnou kontrolou. Takto zabaleny a uskladneny vyrobok je pripraveny
na expediciu.

Kvalita vSetkych pouzitych surovin, polotovarov, vody, obalov a uzaverov sa riadi prislusnou
legislativou, technickymi normami a predpismi z oblasti bezpe¢nosti a kvality potravin.

7. Podrobnosti, ktorymi sa potvrdzuje suvislost’ danej kvality, dobrej povesti alebo inych
charakteristik liehoviny s jej zemepisnym pévodom

Ziadost’ o zapis zemepisného oznaGenia Trendianska borovi¢ka , JUNIPERUS®/Trenéianska
borovitka , JUNIPERIES“ — TRENCIN DISTILLERY* vychadza z pddno-klimatickych
podmienok, histdrie regionu a tradicii, je zaloZena na know-how miestnych vyrobcov a dobrom
mene vyrobku.

Pddno-klimatické podmienky

Aj ked’ sa Horné Uhorsko povazovalo za agrarnu krajinu, Trencianska stolica (neskor zupa)
nepatrila medzi produkéné pol'nohospodarske oblasti. Orna poda v okoli vazskej nivy tvorila
necelych 12 % rozlohy Zupy predovsetkym v juznej polovici. Az 60 % Uzemia pokryvali lesy,
zvySnu Cast’ uzemia tvorili sady, podhorské luky a pasienky, kde prevladalo extenzivne
obrabanie a vo velkej miere zber plodov. Znacne ¢lenity reliéf a chladnejSia klima hornatych
severnych oblasti predurcuje juznejSie okresy zupy na rozvoj ovocinarstva, ktoré tvori dolezity
zdroj obzivy. V lepSich rokoch sa prebytky ovocia spracovavali palenim — ako uvadza Jan
Caplovi¢ v publikéacii Etnografia Slovakov v Uhorsku: ,,Palenku palia takmer v kazdom dome,

¢

aspon vdcsina Slovdkov, a vedia to velmi dobre. *

Historia a tradicie

V menej Urodnych rokoch sa palenim spractivali trvalo dostupné, rucne zberané plody
(borievky, ¢ucoriedky), lieCivé byliny, pripadne iné pestované plodiny (najmé zemiaky a repa,
obcas 1 obilie). Napriek primitivnym paleniciam sa v Trencianskej Zupe zaciatkom 19. storocia
postupne rozSiruje a zakoreiiuje tradicia domdéceho palenia. Nizka technologicka troven



neprinaSala vzdy vysledok uspokojivej chuti avone, preto palenici dochucovali alkohol
borievkami s bohatou senzorickou Skélou na eliminéciu zapachu a pachuti.

S dal§im rozvojom remesiel, vy$Sou urovilou poznania aistym stupfiom Specializacie
a koncentracie vyroby vyuzivaju euforické uUc¢inky alkoholu hlavne mesStania na rozvoj
podnikania. Okrem povodného vyuzitia na medicinske ucely sa alkohol postupne stava
vynosnym obchodnym artiklom. Ako uvadza J. Forsthoffer v publikéacii Chemicky priemysel
v zrkadle dejin Slovenska ,,...vyroba paleniek, ale aj liehu bola identifikovana v zonach
slobodnych kralovskych miest Malacky, Trencin, Liptovsky Mikulas, Levoca, Stara Lubovna;
vyrobne boli vo vlastnictve znamych rodin, ktoré vyrobu systematicky zdokonalovali.**
Vychédzajlc zo série podobnych jednoduch$ich napojov sa zacala formovat’ dnesna podoba
boroviciek, ktord bola vyrobne, senzoricky a stupfiovitostou prisposobena krajovym
poziadavkam, zvyklostiam a tradiciam.

V druhej polovici 19. storoCia je zretelny vplyv technického pokroku, ktory sa prejavil
v zasadnom zdokonaleni destilaénych a rektifikaénych zariadeni na zaklade novych poznatkov
o fyzikalnych a chemickych vlastnostiach latok. Prevadzkova efektivnost’ zariadeni, ich nizka
spotreba a neporovnatel'ne vyssia kvalita paleniek postvaju vyrobu alkoholu na celkom novUl
uroven. Borievky uz neslizia na prekrytie neziaducich senzorickych poruch nekvalitného
alkoholu, ale stavaju sa hlavnou materidlovou zlozkou palenky, ktora si ziskala zna¢nu obl'ubu
I uznanie pre svoje medicinalne ucinky.

Suvislost’ vyrobku s vymedzenym UGzemim preukazuje slovensky etnograf Jan Caplovi¢ v
publikacii O Slovensku a Slovakoch: ,, Borovickadri a priekupnici s olejom su najcastejsie z
Trencianskej Zupy od moravskych hranic a z Bielych Karpat, kde rastie borievcie.” V inom
diele: Etnografia Slovakov v Uhorsku sa zmienuje o borovicke takto: ,,V Trencianskej stolici
sa pali mnoho slivovice, palenky zo slivak. ... Pre najbiednejsich ludi z tejto stolice nie je
bezvyznamna ani borievka (juniperus), ktorej bobulky, ked dozreju, zbiera vela tisic ruk.
Zberatelia, zvicsa sedliacke dievcata, si samy varia z nich napoj, alebo ich na merice

‘

predavaju Zidom, ktori z nich potom pdlia silny népoj, zvany borovicka.

Rozvoj liehovarnictva sa viazal k ur¢itym regionom, ku ktorym patri aj vymedzena zemepisna
oblast’. ,,... na zaciatku 20. storocia sa v okoli vdcsich miest Presova, Levoce, Malaciek,
Trencina, Leopoldova, Liptovského Mikulasa atd'. zacala budovat husta siet' hospodarskych
liehovarov, ktoré boli podstatne modernejSie ako palenice,” uvadza M. Sabol v publikécii
Dejiny potravinarstva na Slovensku vo vyrobe, vyskume a v odbornom Skolstve. Lieh vyrobeny
v liehovaroch bol nepostradatelny pre rozvoj priemyslu, zdravotnictva a €ast’ jeho produkcie sa
po rafinécii pouzivala na vyrobu konzumnych liehovin. Tu sa v roku 1930 zacala aj historia
vyrobneho arealu na pravej strane Vahu, v obci Istebnik nad VVahom, ktoré sa postupujucou
urbanizaciou stala neskor izemnou ¢ast'ou mesta Tren¢in. Akciova spolocnost’ pod nazvom
,,Prva slovenska tovarna na drozdie, liech a pokrmove masti, uastinna spolo¢nost™ zacala
okrem drozdia vyrabat’ aj lich (r. 1934).

Know-how miestnych vyrobcov



Originalny postup spracovania borievok, ich destilacie a zrenia s cielom vyrobit’ tzn. vyzrety
borievkovy destilat, charakteristicky pre trenéiansky region, zaviedla Prva trencianska
borovi¢kova tovaren, zalozena v roku 1905 a pouZziva sa dodnes.

Technologia fermentécie a vyroby borievkového destilatu sa v Trenéine pouZziva a zdokonal'uje
mnohoro¢nymi sktsenostami pracovnikov a odbornikov, ktori skumajd jednak kvalitu
borievok, ale najma zdokonal'uju vyrobny postup. Znalosti a skiisenosti sa prenasaju z jednej
generacie pracovnikov na d’alsiu.

Dobre meno

V prvej polovici 20. storo¢ia posobi v Trenéine az pat’ priemyselnych vyrobcov liehovin, z
ktorych miestnu Specialitu — trenc¢iansku borovic¢ku, najviac preslavila ,,Prva trencianska
borovitkova a likérova tovariia, u¢astinna spolo¢nost™ so sidlom v Trené¢ine na Stefanikovej
ulici, dodnes pamétnikmi oznacovand ako ,,Borovickova™. Tovaren vznikla 16. 8. 1905
a neskor patrila do obchodnej skupiny viedenskej rodiny Lederer, ktora zdruzovala viaceré
vyznamné likérky v Rakusko-Uhorsku. Casom vo vyrobe prevladla Trenéianska borovitka
,JUNIPERUS*/Tren¢ianska borovicka , JUNIPERIES“ — TRENCIN DISTILLERY, ktora sa
stala zndmou a vyhl'addvanou v Uhorsku i1 v zahranici.

Majitelia Ledererovci identifikovali potencial tejto krajovej Speciality. Neskor, po rozpade
monarchie, zabezpecovali vyrobu tren¢ianskej borovicky pre madarsky trh, o Com svedcia
viacjazy¢né mutacie etikety zo 40. rokov 20. storo¢ia. RozSirenie napoja na rozsiahlom tzemi
bol kI"ai€¢ovy moment zvel'adenia dobrého mena ,,pravej tren¢ianskej borovicky, ktora sa stala
pojmom aje symbolom kvality az do dneSnych Ccias. TrenCianska borovicka
,JUNIPERUS*/Tren¢ianska borovicka , JUNIPERIES“ — TRENCIN DISTILLERY bola a je
exportnym artiklom.

O tom, aky vyznam tomuto vyrobku pripisovali majitelia tovarne, sved¢i i fakt, Zze uz 12. 12.
1936 bola pod ¢islom 119401 zapisana slovna ochranna znamka ,, JUNIPERUS*, ktora je stale
platné.

Povojnové roky znarodnovania a normalizacie nemali z&sadny negativny vplyv na vyrobu
trenCianskej borovicky. Kontinuita vyroby ostala zachovana. O kvalite a dobrom mene
vyrobku sved¢i aj vymer 0 oznaceni pdvodu vydany Ministerstvom potravinarskeho priemyslu
C. 12.594/66-01/14 z 3. novembra 1966, ktorym vyhlasuje, Ze oznacenie povodu Tren¢ianska
borovi¢ka sa v hospodarskom styku v Ceskoslovensku presadilo do takej miery, Ze je zname,
VZité a uznavané a ma charakter oznac¢enia povodu.

Na zéklade uvedeného vymeru, ale najmé dobrej povesti a Specifickych vlastnosti vyrobku
uvedenych v ¢asti opis liehoviny, historie regionu a tradi¢ného sposobu vyroby, vyrobca
poziadal o zapis nazvu do medzinarodného registra oznaceni povodu Svetovej organizacie
dusevného vlastnictva v Zeneve. Téato snaha bola Uspedne zavisena 22. 11. 1967 zapisom
oznacenia povodu podl'a Lisabonskej dohody o ochrane oznac¢eni pdvodu a ich medzinarodnom
zapise pod ¢islom 46 do medzinarodného registra.

Néazov liehoviny preSiel istymi zmenami, ktoré boli podmienené vtedajSou platnou legislativou.
Ako uz bolo uvedene, v roku 1936 bola zapisana slovnd ochranna znamka ,,JUNIPERUS".
Ministerstvo potravinarskeho priemyslu vyhlasilo za oznafenie povodu ndzov ,, TrenCianska



borovi¢ka®. V medzinarodnom registri Svetovej organizécie dusevného vlastnictva v Zeneve
je zapisany nidzov TRENCIANSKA BOROVICKA ,JUNIPERIERS“ — TRENCIN
DISTILLERY. Neskdr sa liehovina zacala oznafovat’ nazvom Trendianska borovicka
JUNIPERUS.

Vyladeny technologicky postup, desatro¢ia udrziavana kvalita a dobré meno vyrobku zostali
zachované, ¢oho dokazom je udelenie prestizneho ocenenia v roku 1995, resp. 2007 — zlata
medaila SLOVAK GOLD. Medzi d’alSie vyznamné ocenenia patria:

e zlatd medaila, X. Pélinkafesztival Zenta, Srbsko, 2010;
e zlatd medaila, Zlaty destilat Dunaja, Komarno, Slovensko, 2013;
e striebornd medaila, XIX. Magyar Palinka Verseny, Gyula, Budapest, Mad’arsko, 2011.

Produkcia borovicky Trencianska borovicka ,JUNIPERUS®/Trencianska borovicka
~JUNIPERIES* — TRENCIN DISTILLERY dodnes pokra¢uje podla povodnej receptury s
overenymi postupmi spracovania surovin az po samotnt vyrobu. Viac ako sto rokov sa Uspesne
umiestiuje na trhu vd’aka povestnej kvalite, typickej chuti a dodrziavaniu tradi¢ného postupu
vyroby.

8. Nazvy a adresy prislusnych organov alebo, ak su k dispozicii, nazvy a adresy subjektov,
ktoré overuju sulad s ustanoveniami Specifikacie vyrobku podl’a ¢lanku 38 a ich
osobitné alohy

Kontrolu dodrziavania a overovania Specifikacie vyrobku Tren¢ianska borovicka Juniperus
vykondva pravidelne kontrolny orgdn autorizovany Ministerstvom pddohospodérstva a rozvoja
vidieka Slovenskej republiky:

Statna veterinarna a potravinova sprava Slovenskej republiky
Botanicka 17

842 13 Bratislava

Slovenské republika

9. Osobitné pravidlo oznacovania liehoviny pre prislusné zemepisné oznacenie

Osobitné pravidla na oznac¢ovanie lichoviny nie su.



