SPECIFIKACIA

Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) &. 1151/2012 o systémoch kvality
pre pol'nohospodarske vyrobky a potraviny (suhrn poziadaviek podl'a ¢lanku 7)

»SpisSsky Sipkovy lekvar<
CHZO (-) CHOP (X)

7.1. Nazov
Spissky Sipkovy lekvar

7.2. Opis

Spissky Sipkovy lekvar je lekvar z cCerstvo nazberanych Sipok. Vyznacuje sa homogénnou
konzistenciou bez nahromadenych hrudiek masy alebo zvyskov Supiek a okvetia. Supka je stii¢astou
kone¢ného vyrobku, ¢im sa zvySuje jeho vyzivova hodnota, pretoZe prave Supka obsahuje najviac
vitaminov. Hotovy vyrobok oObsahuje len $ipky, Ziadne iné ovocie, bez pridania konzervantov

a zahustovadiel, dvakrat sa pasiruje, aby sa dosiahla ¢o najlepsia konzistencia a kvalita.

Analvtické vlastnosti:

Lekvar je pasterizovany a podiel cukru je 35 % / 1 kg Sipok a moZe sa menit’ v zavislosti od ¢asu

zberu $ipok (+/-) 15 %.

Organoleptické vlastnosti:

Farba: tmavooranzovd az tmavocervena v zavislosti od Casu zberu Sipok (september az

november)

Voéna: prijemnad Sipkova, bez zdpachu pripalenia alebo prekvasenia, z neskorSieho zberu moze mat’

naznaky dymovej arbmy

Chut:  sladkokysla dobre vyzretych Sipok

Na vyrobu sa pouzivaju zdravé zrelé Sipky. Zbierajii sa odrody vol'ne rastice vo vymedzenej

zemepisnej oblasti.



7.3.  Zemepisna oblast’

Vymedzena zemepisna oblast sa rozprestiera v severovychodnej ¢asti Slovenska, v oblasti
Popradskej a Hornadskej kotliny a doliny Hnilca s okolitymi pohoriami. Zemepisna oblast’ tvori

uzemie okresov Levoca, Poprad, Kezmarok a Spisska Nova Ves.

7.4. Dokaz o povode

Identifikacia vyrobku je zabezpecena uvedenim ndzvu Spissky Sipkovy lekvar, nazvu vyrobcu
a adresy vyrobnej prevadzkarne. Garancia pdvodu vyrobku z chrdneného tzemia je dana

zemepisnou prislusnost’ou vyrobcu Spisského sipkového lekvaru.

Vyroba a pdvod suroviny su zaznamendvané vo vyrobnej dokumentacii. Kontrolu dodrziavania
Specifikacie a kvality vyrobku zabezpecuje pravidelnym senzorickym hodnotenim obcianske

zdruzenie STREDNY SPIS, Vikovce podla vlastného systému kontroly.

7.5. Sposob vyroby

Vsetky etapy vyroby vyrobku ,,Spissky Sipkovy lekvar* od zbierania $ipok az po varenie lekvaru sa

musia uskuto¢nit’ vo vymedzenej zemepisnej oblasti.

Vyrobny postup sa uskutocituje v nasledujicich etapach:
— rucny zber Sipok,
— preberanie, triedenie a umyvanie,
— tepelné spracovanie,
— pasirovanie — dvakrat,
— pomalé varenie na dosiahnutie poZadovanej hustoty,

— plnenie do poharov.

Spissky Sipkovy lekvar sa musi balit vo vymedzenej zemepisnej oblasti, aby sa chranila
autentickost’ a kvalita vyrobku a zabezpecila vysledovatel'nost’ a kontrola vyrobku. Iba tymto
spOsobom je mozné zachovat’ kvalitu a zabranit’ pripadnym zmendm fyzikalno-chemickych a

organoleptickych vlastnosti.



Lekvar sa do poharov nalieva za hortca, ¢im sa balenie stava sucast'ou vyrobného postupu.

7.6. Suvislost’

Pri¢inna stvislost’ vyrobku ,,Spissky Sipkovy lekvar” je zalozend na know-how vyrobcov, Specifickej
kvalite a vlastnostiach vyrobku, ktoré vyplyvaju z prirodnych a l'udskych faktorov pritomnych v zemepisnej

oblasti.

Specifickost’ zemepisnej oblasti

Uzemie Spisa patri k oblastiam, v ktorych prevazuje horsky charakter s drsnej$im podnebim.
Zemepisna oblast’ sa nachadza v nadmorskej vyske od 450 do 900 m a vyznacuje sa niz$imi
priemernymi dennymi a no¢nymi teplotami vo vegetatnom obdobi. V such§om obdobi pomaha
rosa, ktora vznika vel’kym rozdielom medzi dennou a no¢nou teplotou. Pre nizsiu teplotu v tejto
oblasti je obmedzené pestovanie niektorych pol'nohospodarskych plodin. Znaéné plochy pokryvaji

lesy a pasienky. Vo vysSich polohach sa nachadzaju horské luky.

Sipkam sa naopak vo vymedzenej zemepisnej oblasti v danom podnebi dari velmi dobre. Nielen Ze
si odolné, ale niektoré faktory ako skoré mrazy prispievaju k Specifickosti vyrobku, pretoze Sipky

zosladnt, zmiknu a stanti sa vhodnej$imi na vyrobu lekvaru.

Priblizne od septembra do novembra je uz pokles teplot citelny a tento ¢as je idealny na zber Sipok

a ich spracovanie.

Know-how

Obyvatel'stvo vyuzilo dostupné prirodné zdroje — Sipky a zacalo ich spracovavat’ bud’ len na Sipkovy
pretlak, tzn. polotovar bez pridania cukru, ktory oznacovali ako ,.eCe-pece®, alebo na hotovy
vyrobok — lekvar. Skiisenostami sa zistilo, ze Sipky, ktoré presli prvymi mrazmi, st sladSie a
vhodnejsie na vyrobu lekvaru. Urychl'uje sa ich spracovanie, ked’Ze Supka je méksia, a tym sa
skracuje Cas varenia, urychl'uje sa ru¢né pasirovanie a je lepSia vytaznost’ Sipkového pretlaku. Ale
nie je to podmienkou vyroby (vid bod 3.3). Priprava Sipkového pretlaku alebo lekvaru sa

uskutociiuje vyluéne ruénym sposobom.



Know-how sa viaze aj na potrebu spracovania Cerstvych Sipok, vdaka ¢omu vznika znamy a

ocenovany vyrobok, najmi pokial’ ide o prirodzeny charakter procesu vyroby.

Vzéacnost Sipkového lekvaru spociva v tom, ze potrebuje viac ¢asu a energie pri jeho vyrobe ako
lekvar z inych druhov ovocia. Najskor je potrebné nazbierat’ pichlavé Sipky, ocistit’ ich, varit,
pasirovat’ od semien a druhykrat pasirovat’ od chipkov — okvetia. Pasterizacia lekvaru prebicha
pomalym varenim Sipkového pretlaku v mensich nadobach, ktorym sa dosiahne odparenie

vody, ¢im sa docieli poZzadovana hustota Sipkového lekvaru, ktory sa za horuca plni do poharov.

Specifickd kvalita a vlastnosti vyrobku

Spissky Sipkovy lekvar je konzistentny vyrobok ziskany z ruéne zozbieranych Sipok v ¢ase uplnej
zrelosti, pozorne vytriedenych a pomaly varenych v antikorovych nadobach pri ¢astom miesani. V
dosledku vyparenia vody sa Spissky sipkovy lekvar zahustuje. Specifickost’ vyrobku spoéiva v
prirodzenom procese vyroby, zalozenom na zahustovani ovocia tepelnym odparovanim bez

pouzitia zahust'ovacich latok, farbiv a konzervaénych latok, ako aj v 100 % obsahu ovocia.

Vdaka skorym rannym mrazom si Sipky sladSie, na dochucovanie staci pouzit’ menej cukru.
Maikksie Supky skracuju ¢as tepelného spracovania lekvaru, a tym prispievaji nielen k zachovaniu
obsahu vitaminov, ale aj farby, vone a chute lekvaru. Dvojnasobné pasirovanie zabezpecuje

homogénnu konzistenciu a kvalitu lekvaru.

Pric¢inna suvislost’ medzi zemepisnou oblastou a kvalitou alebo vlastnost’ami vyrobku (pre

CHOP) alebo Specifickou kvalitou, povest’ou alebo inou vlastnost’ou vyrobku (pre CHZO)

Vo vymedzenej zemepisnej oblasti sa kvoli horskému charakteru a drsnému podnebiu neurodilo
dostatok iného ovocia, a preto sa I'udia snazili vyuzit’ dostupné domace zdroje, a to nielen na vlastnu
spotrebu, ale urobit’ z toho aj uréity zdroj obZivy. Sipky rastd na nepristupnych alebo tazko

dostupnych miestach, ale vo vel'mi priaznivom ¢istom prostredi.

Specifické vlastnosti lekvaru vyplyvaju z vyluéne ruénej pripravy, tzn. spdsobu zberu a spracovania.
Zrucnosti a Sikovnost’ I'udi z vymedzenej zemepisnej oblasti vyrabajucich Spissky Sipkovy lekvar
sa vyvijali vd’aka vedomostiam a skiisenostiam prendSanym z generacie na generaciu, ¢o sa odraza
na kvalite kone¢ného vyrobku. Vd’aka ru¢nému zberu a priprave bez zahustovadiel a konzervantov

ma Spissky Sipkovy lekvar charakteristick vonu a chut’.



Pre vlastnosti vyrobku dané ruénym sposobom zberu a pripravy sa stal tento vyrobok vel'mi
obl'ibenym a vyhl'adavanym. O kvalite vyrobku sved¢i aj udelenie certifikatu na pouzivanie znacky
,regionalny produkt SPIS” v roku 2018 ako jedine¢nému vyrobku v regione, ktory vyuziva tradiéné
postupy s vysokym podielom ru¢nej prace. “Spissky Sipkovy lekvar” bol vybrany ako dar pre

vel'vyslanectva, a teda sluzi ako reprezentant slovenskych kulinarskych Specialit a tradicii.

Priprava a vyroba vyrobku vychadza z historickych receptur prendsanych ustnym podanim z
generacie na generaciu, uskutociiuje sa vo vymedzenej zemepisnej oblasti a je historicky spojena s

tymto zemim.

7.7.  Kontrolny organ

Kontrolu dodrziavania a overovania $pecifikacie Spisského Sipkového lekvaru vykonava

Nazov: Statna veterinrna a potravinova sprava SR
Adresa: Botanicka 17
842 13 Bratislava

Slovenska republika

Tel. +421/2/602 57 427
+421/2/602 57 408

Fax: +421/2/654 20 745

E-mail: buchlerova@svps.sk

sekretariat-UR@svps.sk

7.8.  VnutroStatne poziadavky


mailto:buchlerova@svps.sk
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